Juliénas « En Bessay »

2019
Cépage : 100 % Gamay (plantation : 1968) Surface : 16 ares

Rendement : 18 hl/ ha

Sols : Petite parcelle située a 400 m d'altitude, exposée Sud sur sol de pierres

bleues
Type de culture : Biologique (en cours de certification)

Vinification : vendanges manuelles, 14 jours de macération carbonique en
grappes entiéres, levures indigénes. Elevage de 6 mois en cuve.

SO2 total : 26 mg/I.

Notes de dégustation :

Robe rubis profond.
Nez de fruits noirs ou domine le cassis.

En bouche : ce Juliénas de caractére méle subtilement ses tanins

élégants aux saveurs gourmandes et fruitées pour une belle finale Julibmats . En

légerement poivrée.

Suggestion mets-vin : Un tajine d'agneau aux citrons confits,

un coq au vin seront les meilleurs compagnons de table.




